
本わさび葉パウダーと金印独自のわさび香料を配合した本品は、
強い辛味と爽やかな香り付けが可能。シーズニングや練り込み
用途としてご使用いただけます。

国産の本わさびの茎を粗めに刻み、淡口醤油で味付けしました。
本品は、米飯などの保存性が求められる商材にご使用いただいた
際に辛味が持続するよう、従来品よりも辛味を強化しています。

国産の本わさび茎を粗めに刻み、淡口醤油で味付けしました。
シャキシャキ食感の茎と、強めの辛みがアクセントとして、食
材への混ぜ込み用途におすすめです。

デキストリン（国内製造）、本わさび葉／香料、香辛料抽出物
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