
生おろしわさび生おろしわさび
お造り用お造り用

“香り”

爽やかな香りを逃すことなくパック

にこだわる独自製法

超低温
すりおろし製法196℃-

商 品 名 原材料名

ＪＡＮコード ＩＴＦコード

規 　 格

賞味期限

金印生おろしわさびお造り用 本わさび （中国、 国産）、 西洋わさび (国産 )、 植物繊維、 砂糖、 植物油脂

／香料、 ビタミン C、 着色料 （黄 4、 青 1）２００ｇ×５個 ×６B

４５０日　要冷凍 （-１８℃以下） ４５８２１４４２３００８７ ０１０４５８２１４４２３００８６ （外箱）

     本わさびと冷凍・冷蔵商品の比較図

※金印株式会社調べ

冷凍はここが違う！！冷凍はここが違う！！

香り

辛味色調

酸味 塩味

本商品
本わさび

冷蔵商品

塩辛くない
わさび本来
の味

爽やかな
香りが強い

鮮度が高く、副原料の少ない冷凍商品は、
わさび本来の香りや味が生きています

通常、 わさびの 「香り」 や 「辛味」 はすりおろした時に生じる酵素反応により初めて

発生し、 ３～５分でピークを迎えその後 30分程度で揮発して消えてしまいます。


