
おろし本わさびおろし本わさび
無着色無着色

商 品 名 原材料名

ＪＡＮコード ＩＴＦコード

規 　 格

賞味期限

金印おろし本わさび無着色 本わさび（輸入、国産）、ぶどう糖、米油、食物繊維／セルロース、香料

２００ｇ×５個 ×６BL

３６０日　要冷凍 （-１８℃以下） ４９６７８２５３５８８５２ １４９６７８２５３５８８５９ （外箱）

“香り”

爽やかな香りを逃すことなくパック
豊かな風味が素材の味を引き立てます
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※イメージ

香り・辛み

※イメージ

マイナス 196℃の超低温で本わさ
び原料を凍結し、酵素反応を止
めた状態ですりおろします。

冷凍状態でお届けします。 解凍した時に初めて酵素反応が
おき、香り・辛みが発生します。

すりおろし直後のような、香り・
辛みをお楽しみいただけます。

すりおろした時に本わさびの細胞が破壊されて
酵素反応がおき、辛味・香りが発生します。

香り・辛み


